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0d zakladu dokonald

Pizza je ryzi jednoduchost. A v tom je jeji slozitost.

Pizzu totiz nedeld jen to navrchu, ale predevsim to uvnitr.
Pizza md dusi a tou je mistrné zvlddnute testo.

Pizza md svatozdr* a tou je lehce pripalend kirka.

Pizza md tvr, kterou ji davate vy sami.

Vérime, Z¢ nic vic neni potreba.

Prosté z jincho testa.



0 konceptu

Likaznik ucini svoji
objedndvku na svém
telefonu, pripadné
na kiosku uvnitr
provozovny.

360pizza je koncept
pizzerii 21. stoleti
fungujici na bdzi
bezobsluincho servisu
1dkaznika.

Kvalita nasi pizzy je
Koncept nabizi tri postavena na vyjimecné

druhy konzumace ze recepture centrdlng
strany zdkaznika: doddvaného testa

dine in, take away i ostatnich polotovaril.
a home delivery.



Prosté z jincho testa

Veskeré tésto je na
provozovny dodévdno ve
formé pizza kouli ve varianté
chlazené. Na miste probihd
pouze rozvaleni placky
a oblozeni produktu. Tim je
dosaiena 100% konstantnost
kvality produktu.

Nage tésto je slozeno
2 unikdtni smesi 3 druhi
mouky (ryiovd, sojovd
a pSenicnd) a timto
vytvirime dokonalou
symbiozu krupavosti
2 lehkosti.



Do 6 minut hotovo

0,5 min 1 min 3 min 1 min

Tvarujeme  Idobime  Peceme Krdjime  Preddvime



Nase nabidka
PIZIA

« SESTAV §I

« PIZZA POL NAP(L
+ BESTSELLERS

+ PITZA SNACK

OSTATNI NABIDKA

- GRILL & PASTA
. POLEVKY

. SALATY

.+ NAPOJE




Pizza podie tebe

SESTAV S1

DO 5 INGREDIENCE
UNLIMITED

snez, co dokdzes

PRESTIGI

prémiove Surovin




Stald nabidka pizzy

KLASICKE MAESTRO
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Napoj
o [Idkaznik si behem Cekdni
Cekdni na pizzu pripravi nd
pripravi ndpoj v samoobsluiném né
uiném ndpojovém baru

o S§iroky vjbér balenych ndpojil
. D | PN 4 /4 (] ’
omdci balené limonddy (Malinovka, Zdzvorovd)

KELEMKY PRO NAPOD
1 PO TAPLACENE \YIVEDNETE

) OBSLUKY




Pizza snack

PIZZA POCKET

DITINI CESNEKOVY CHLER

kirupavy pizza chléb s Cesnekovym
olejem - Etvrtka nebo cely

§ rajcatovym dipem, s¢ sjrovjm
dipem - take away, family pack

Caprese, Prosciutto, Pollo



Ostatni nabidka

GRILL & PASTA

L .

krémové polévky - tomatovd,

1 pecenjch paprik Caprese, Cagsar Lasagne, Lousiana hot wings




Vernostni program

o  Kaidd treti zakoupend pizza 12 60 % ceny

o  Snadno dosaziteInd vjhoda pro registrovane
zdkazniky




Domil do lednicky

o K dopeceni ,na doma“, trvanlivost 12 dni
o  [dentické receptury i kvalita tésta jako v restauraci

4 https://360.pizza/

Prasie: 1 jincho tista

Gapricciosa




Ipilsob objedndvky

1 Objedndvka probihd 2 I&kaznik si milie pizzu 3 Objedndvku zaplati 4 Na ditence je po 5 Stav objedndvky sleduje
prostrednictvim sim sestavit nebo vybrat platebni kartou, 1aplaceni uvedeno Cislo  zdkaznik na solariboardu,
mobilniho telefonu nebo  z klasickjch receptur.  elektronickou objedndvky. piipadné na svém
samoobsluinych Kioski. stravenkou nebo hotové telefonu.

na mincovnim automatu.

r
- Hova objedndvia
nynil ga

8

minut

o  Vdobé pfipravy pizzy si zékaznik pFipravi vybrané ndpoje v samoobsluiném baru.
o Vkuchyni je obsah objedndvky zobrazen jednotlivjm pozicim - priprava testa, zdobeni, dochuceni, baleni, vjde].

https://360pizza.com/cs_CZ/page/faq




Progresivni webovd (PWA) aplikace

e  PIné responzivni mobilni FeSeni

e  Rychld odezva, dostupnost offline

o  Iasildni personofikovanych notifikaci zdkaznikim

o  Pristup do aplikace mimo jiné i pomoci face ID a otisku prstu
o  Opakovand objedndvka jen na 3 kliknuti

o Intuitivni konfigurdtor pro vytvoreni vlastnich receptur

o Snadnd platba skrze Apple pay, platebni karty i dalsi metody
e  Propojeni telefonu § kioskem v restauraci - real time info o stavu objedndvky

https://360pizza.com/cs_C1/




VLASTNE INTEGROVANY SYSTEM,

KTERY ZAHRNUJE:

e  pokladni systém
e  kuchynsky systém
o kiosky

® webové objedndvky

OBJEDNAVKOVY SYSTEM

w -

KOMUNTKACE STAVU OBJENAVKY

Move abjrednavin
myml ra:




Delivery

o  C(elostatni pokryti externimi operdtory (taxi/kuryr)
kombinované § vlastni tzv. ,minijob“ delivery

e Rozvoz do 40 minut

o  Propojeni 360pizza PWA aplikace
a taxi / kuryrni sluiby pres API - sledovdni
on-line taxi/kurjra

o  Napojeni na externi delivery platformy
(Ddme jidlo, Wolt, Bolt)
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Povinnd technologie

PEC RINALDI STOP KYNARNA

o Pésovd pec o Rizené kynuti

o Sizeni produktu primo o Rozsah teplot 10-40 °C
na lamelovy rost

e Vysokd vyhrevnost pres o
keramickd telesa, o Vlhéeni
max. teplota cca 500 °C

e Casovas




Grafické prky




Interier a exterier
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Nase zdzemi

360PIZIA JE KONCEPT SKUPINY CROCODILLE

Crocodille je predni evropsky vjrobce balenjch baget a sendvici
30 let zkusenosti

Rodinny business

Pisobeni ve vice nez 20 zemich svéta

Rozsdhld logistickd sit, centrdlni sklady

Pres 1400 zaméstnanci

crocodille’

0 soutasit EXPORTNE TRHY

I CROCODILLE DEPO




crocodille’

Centralni vjroba polotovari
3 7aSobovani

o  Centrdlni ndkup a skladovéni zdsob

o  Vlastni primdrni distribuce, Siroky vozovy park,
mraiené i chlazené suroviny

e  Centrdlni vyroba polotovari




GETERIE
BaOULEVARD

« 56 restauraci na 2 trzich o Centralni logistika
o Systém BB delivery

(R, Slovensko)
o Centralni vyroba polotovarii a peciva « Stahilni franSizovy koncept
« Rotni obrat cca 1,5 mid. KC

e 19 let na trhu




Fransizing
Prosperita franfizanta je u nds na prvnim miste.

TRI ZASADNI PILIRE, NA KTERYCH STAVIME:

VASE INVESTICE = NASE INVESTICE

K penéziim franSizantil pristupujeme
jako ke svym vlastnim.

TRANSPARENTNOST NAKUPU
Oteviené ndkupni ceny a vysokd
motivace franSizantil na jejich
snizovdni.

FEROVOST

Frangizovy poplatek 6 % dctujeme
pouze pokud vydéldvéte.




Co za Vias vyresime?

o  Ndkup a doddvky surovin

o  Vyvoj systému a jeho pribéiny upgrade
o  Vyvoj marketingu a PR komunikace

o  Priibéinou inovaci sortimentu

o  Trénink zdkladniho i manazerského persondlu

Na, Vds zbjva:

o  Vedeni vlastniho persondlu a lokdlni podpora znacky



Trénink
Trénink neboli adaptaci absolvuje kaidy franSizant a kazdj zaméstnanec podilejici se na provozovéni konceptu.

Doba a rozsah adaptace je zdvisld na pozici, kterou bude vykondvat, jakoz i jeho dosavadni praxi. Vasim ikolem bude
1ajistit si pozadované mnoistvi persondlu, ktery bude ndsledné proSkolen na jedné z naich tréninkovjch restauraci.

Skoleni a aktualizace standardi jsou provéidény formou interaktivnich e-learningovjch kurzd v programu Competent.
Kazdd restaurace komunikuje a konzultuje Skolici procesy se specialistow tréninku.

Lakonceni Cdsti a celé adaptace potvrzujete zkouskou, tzv. certifikaci (pisemnow i dstni), a to pro kaidou fizi adaptace.

ADAPTACE FRANSIZANTA

ODDELENT IAKLADNT OBLASTI

PROVOZ Provozni agenda, systém organizace » Popis a pravidla fran§izového systému,
PERSON ALIS’TIKA restaurace a personalistika, hodnoceni FRANSIZING smluvni dokumentace, hodnoceni
vykonnosti, produktovd ¢dst a standardy vykonnosti franiizanta

Interni systémy, helpdesk, pokladni

TILIA3p( I  Stratesic, lokdini marketing, marketingovg SYSTEMY systém Marvin, monitoring, nastaveni
systemy a nastroje, vernostni program bezpecnostnich procesi

S}\J %%‘AILNYY Logistika, skladovéni, zdsobovni FINANCNI Otevieny reporting, vyhodnocovéni



HR support

(pro zacinajiciho franSizanta)

o  Moinost zajiSténi inzerce na centrdlné
spravovanych portdlech.

o  Konzultace v oblasti personalistiky
a mzdové legislativy (vzorové pracovni po
smlouvy).

o  Moinost zapijceni proskolenych
zaméstnancil v pripadé vipadku
viastniho persondlu.




Finance

PRVOTNT INVESTICE

o  Ustupni poplatek: 10.000 EUR

o  Kauce: 500 000 K¢

o Pofizeni nové provozovny: od 2,5 mil. Ké

o Adaptace stdvajici provozovny: do 1 mil. Ké
o Skoleni zaméstnanci do 300 000 K¢

MESTCNT POPLATKY

o  Franfizovy poplatek: 6 % z Cisté triby (je uctovdn, pokud
dosahujete provozniho zisku)

o  Spriva konceptu: 2 % 1z Cisté triby

o  Nirodni marketing: 1 % 1 Gisté triby

o  Lokdlni marketing: 1 % z Cisté triby (tvorite a utrdcite sami)
o fond modernizace: 2 % z Cisté triby (tvorite a utrdcite sami)




Rada Vs vsim detailne provedu...

-_

’ Markéta Krejéikova
Expansion & franchise

Mobil: +420 136 611 481
E-mail: mkrejo'\kova@bb.oz

360pizza.com




